( E\ Instance Bassin EFE Hainaut Centre

Boucher - Charcutier - Artisan (Chef d'entreprise)

Domaine Organisme
e 03. Agro-alimentaire IFAPME CENTRE DE FORMATION MONS-
. o 03.07 Corps gras - Epicerie - BORINAGE-CENTRE - Implantation de La
Industrie sucriére - Produits Louviéere
diététiques

Lieu de formation

IFAPME CENTRE DE
FORMATION - LA
LOUVIERE

Rue des Boulonneries, 1
7100 LA LOUVIERE

Organisation
Type d'activité Formation Qualifiante Professionnelle
Mode d'organisation

¢ Alternance

Durée : 3 ans

Critéres d'acces et certifications

Type de public : 18 a 25 ans 25 ans et +

Titre requis : Voir dans "Renseignements”

Certification : Dipléme de formation de Chef d'entreprise homologué par la Communauté francaise Certificat de connaissances de

base en gestion

Renseignements

¢ Ne plus étre soumis & I'obligation scolaire ;
¢ Satisfaire a I'une de ces 3 exigences :

o Soit étre titulaire du certificat d’apprentissage IFAPME ou avoir terminé avec fruit les cours généraux et
professionnels de fin d’apprentissage et réussir I'examen pratique au plus tard en fin de la seconde année de

formation ;

o Soit avoir suivi avec fruit le 2éme degré de I'enseignement secondaire général, technique ou artistique, ou le

3eme degré de I'enseignement secondaire professionnel et dans ce cas avoir obtenu le certificat de qualification ;

o Soit avoir satisfait a un examen d’entrée.

Frais d'inscription: 250€

Contact

IFAPME CENTRE DE FORMATION - LA LOUVIERE

Siege social
mbc@ifapme.be
064/31.13.90
064/31.13.99
http://www.ifapme.be
Rue des Boulonneries, 1
7100 LA LOUVIERE


http://www.enseignement.be/index.php?page=24546&navi=22#r%C3%A8gles

