( E\ Instance Bassin EFE Hainaut Centre

HAINAUT CENTRE

Traiteur-organisateur de banquets et de réception : CHEF D ENTREPRISE en ce
compris "Commis de cuisine" & "Garcon/serveuse de restaurant)

Domaine Organisme Lieu de formation
o 18. Hotellerie - Restauration IFAPME CENTRE DE FORMATION MONS- IFAPME CENTRE DE
. o 18.02 Restauration : BORINAGE-CENTRE - Implantation de Mons FORMATION - MONS
gestion,cuisine,salle Avenue du tir,79
7000 MONS

Organisation

Organisation modulaire Oui

Type d'activité Formation Qualifiante Professionnelle
Mode d'organisation

¢ Alternance

o Ateliers, Travaux pratiques

e Cours Collectifs

e Mise en situation professionnelle

Horaire : Jour, soir ou Week-End

Durée : 2 ans

Critéeres d'acces et certifications

Type de public : Adultes qui veulent apprendre un métier et I'exercer comme indépendants ou salariés, collaborateurs qualifiés
d'une PME.

Titre requis : -Etre titulaire d'un certificat d'apprentissage ou du CESI ou du CE2D ou du certificat de réussite de I'enseignement
secondaire du 3ieme degré de I'enseignement professionnel et, dans ce cas, étre en possession du certificat de qualification

Certification : Dipldome de Chef d'entreprise homologué par la Communauté frangaise

Renseignements

Dispense automatique de la premiére année, a tout le moins si on dispose d'un des trois titres suivants :
-un certificat de 6iéme professionnelle,

-une attestation de réussite de 5ieme technique,

-un certificat d'apprentissage

pour les trois titres cités, dans le métier faisant I'objet de la formation.

Contact

IFAPME CENTRE DE FORMATION - MONS

Siege social
065/35.60.00
065/84.28.60
mbc@ifapme.be



https://www.ifapme.be/centre-ifapme-mons-borinage-centre
Avenue du tir,79
7000 MONS



